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l=h; dk;Z iqfLrdk 

 

'kS{kf.kd o"kZ जुलाई 2024 और जनवरी 2025 d¢ fy, l=h; dk; Z 

 

Qy ,oa lfCt;ksa ls ewY; laof/kZr mRikn  

esa 

fMIyksek ¼Mh-oh-,-ih-,Q-oh-½ 

 

 

fVIi.kh% fo|kfFkZ;ksa ls vuqjks/k gS fd vki loZÁFke l=h; dk;Z @Á'uksa funsZ'kksa dks 

/;kuiwoZd i<+dj l=h; dk;Z d¢ fo"k; dks le> ysaA mŸkj fy[kus d¢ fy, ÁR;sd 

bdkbZ d¢ Áklafxd va'k vkSj miva'k dks /;kuiwoZd i<+dj vius 'kCnksa esa viuk 

mŸkj rS;kj djsaA vkidk mŸkj v/;;u lkexzh@[kaM tks fd Lov/;;u d¢ fy, 

Ánku fd, x;s gaS mudh vfHkO;fDr ek= ugha gksuk pkfg,A vkidks ;g lykg Hkh 

nh tkrh gS fd l=h; dk;Z rS;kj djus d¢ iwoZ vki vxj lEHko gks rks vfrfjDr 

lkexzh tks fd vkid¢ v/;;u d¢Unz ij vU; fdlh iqLrdky; esa miyC/k gS dk 

Hkh v/;;u dhft,A ijUrq vfrfjDr v/;;u bu l=h; dk;Z dks rS;kj djus d¢ 

fy, t:jh gSA   
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fÁ; fo|kfFkZ;ksa] 

vkidk Qy ,oa lfCt;ksa ls ewY; laof/kZr mRikn esa fMIyksek ¼Mh-oh-,-ih-,Q-oh-½ dk;ZØe esa Lokxr gSA  

tSlk dh vkidks Kkr gS fd lS)kfUrd vafre pj.k ijh{kk d¢ fy, 80% egRo rFkk 20% egRo lkSisa gq, 

dk;Z ¼l=h; dk;Z½ dk gksxkA lkSis gq, dk;Z dks rS;kj djus d¢ funsZ'k uhps fn, tk jgs gSaA izR;sd 

ikB~;Øe d¢ fy, ,d l=h; dk;Z 50 vadksa dk gksxk ;kfu laiw.kZ dk;ZØe es fy, dqy 8 l=h; dk;Z 

gksxsaA izR;sd l=h; dk;Z 50 vdksa dk gksxk tks fd ckn esa lS)kfUrd ijh{kk d¢ 20% ds cjkcj gksxkA 

l=h; dk;Z rS;kj djus d¢ fy, funsZ'k 

1- l=h; dk;Z 'kq: djus ls igys dk;ZØe nf'kZdk esa iznÙk vuqns'kksa dks i<+sa vkSj ikB~~;Øe lkexzh dk Hkh 

/;kuiwoZd v/;;u djsaA —i;k vius mÙkj fy[kus ls igys l=h; dk;ksZa ls lacaf/kr vuqns'kksa dks i<+saA  

2- igys ikB~~;Øe lkexzh dks HkyhHkkafr i<+sa vkSj rRi'pkr~ vuqns'kksa dks /;ku esa j[krs gq, l=h; dk;ksZa d¢ mÙkj 

fyf[k,A vkidk mÙkj] Lo&v/;;u mn~ns';ksa gsrq iznÙk ikB~; lkexzh@[kaMksa dh gqcgq uDy ugha gksuk 

pkfg,A  

3- vius mŸkj fy[kus d¢ fy, iw.kZ vkdkj d¢ iUus dk Á;ksx djsaA viuh vH;kl iqfLrdk d¢ 'kh"kZ] rys rFkk 

ck;h vksj 4 lsUVhehVj dk LFkku [kkyh NksMs+A mŸkj fy[krs le; Á'u la[;k vkSj Á'u d¢ ml Hkkx dks 

ftldks gy fd;k x;k gS vPNh Ádkj bafxr djsaA 

4- l=h; dk;Z vius v/;;u d¢anz d¢ leUo;d dks Hksft,A 

5- ge cyiwodZ lq>ko nsrs gaS fd vki vius l=h; dk;Z vrqfØ;k dh ,d Áfr lqjf{kr j[ksaA  

6- vius l=h; dk;Z d¢ eq[k i`"B ij foLr`r lwpuk fuEu vk#i esa fyf[k,% 

 

      ukekadu la[;k%----------------------------------------------------------------------------- 

      uke% ----------------------------------------------------------------------------------------------- 

      irk% ------------------------------------------------------------------------------------------- 

       ------------------------------------------------------------------------------------------- 

       ------------------------------------------------------------------------------------------- 

ikB~;Øe fu;ekoyh% --------------------------------------------------------------- 

ikB~;Øe 'kh"kZd% --------------------------------------------------------------------- 

v?;;u d¢anz%-------------------------------------------------------------------------------  fnukad% ------------------------------------------------------------ 

¼uke rFkk ukekoyh½ 

 

7- ;fn ikB~~;Øe ,oa l=h; dk;ksZa ls lacaf/kr vkidh dksbZ 'kadk ;k leL;k gS rks Ñf"k fo|kihB essa gels 

laidZ djsaA 

—i;k fu/kkZfjr ns; rkjh[k ls igys viuk l=h; dk;Z vius v/;;u dsanz esa tek djk nsaA 

पाठ्यक्रम कोड जुलाई 2024 सत्र के ललए अंलिम लिलि जनवरी 2025 सत्र के ललए अंलिम लिलि 

BPVI-001 and BPVI-002 31 vDVwcj 2024 ls iwoZ 31 ebZ 2024 ls iwoZ 

BPVI-003 and BPVI-004 31 fnlacj 2024 ls iwoZ 31 tqykbZ 2024 ls iwoZ 

BPVI-005 and BPVI-006 31 जनवरी 2025 ls iwoZ 31 vXkLr 2024 ls iwoZ 

BPVI-007 and BPVI-108 28 Qjojh 2025 ls iwoZ 25 flrEcj 2024 ls iwoZ 

 

'kqHkdkeukvksa lgfrA 
 

 

Ñf"k fo|kihB 

bafnjk xka/kh jk"Vªh; eqDr fo'ofo|ky; 

ubZ fnYyh&110068 
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BPVI-001% [kk| d¢ ekSfyd fl}kUr 

 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- भोजन के लकन्ी ंपााँच गुणो ंऔर उनके महत्व के बारे में लवस्तार से ललखिए। 

2- भोजन की पाचन प्रलक्रया को समझाइए ििा मानव पाचन िंत्र के घटको ंकी सूची बनाइए। 

3- िाद्य पदािों के िराब होने के ललए लजमे्मदार लवलभन्न कारणो ंपर चचाा कीलजए। 

4- िाद्य संरक्षण के लसद्ांि एवं लवलियो ंकी व्याख्या कीलजए। 

5- प्रसंस्करण और भंडारण के दौरान िाद्य पदािों में पोषक ित्वो ंको बनाए रिने के ललए प्रयुक्त लवलभन्न 

लवलियो ंका वणान कीलजए। 

 

BPVI-002% Qy ,oa lfCt+;ksa dh dVkbZ mijkar Áca/ku d¢ fl)kar 

 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- फलो ंऔर सखियो ंके पूवा उपचार और संचालन की व्याख्या कीलजए। 

2- फलो ंऔर सखियो ंको पूवा-शीिलन करने की लवलभन्न लवलियो ंका वणान कीलजए। 

3- फलो ंऔर सखियो ंके ललए प्रयुक्त लवलभन्न      (फ्रीलजंग) लवलियो ंके बारे में लवस्तार से बिाएं। 

4- फलो ंऔर सखियो ंके ललए कम लागि वाली भंडारण संरचनाओ ंपर चचाा कीलजए। 

5- सामान्य प्रकार के शुष्कको (       ) की व्याख्या कीलजए। 

 

BPVI-003% [kk| jlk;u vkSj dkf;dh 

     vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- पकना क्या है? फलो ंके पकने के दौरान होने वाले संरचनागि पररविानो ंका वणान कीलजए। 

2- काबोहाइडर ेट को पररभालषि कीलजए।  काबोहाइडर ेट का लवसृ्ति वगीकरण दीलजए। 
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3- वसा और िेल के गुणो ंकी व्याख्या कीलजए। 

4- उष्णकलटबंिीय और उपोष्णकलटबंिीय फलो ंके शारीररक लवकारो ंकी व्याख्या कीलजए। 

5- शराब (    ) की गुणवत्ता को प्रभालवि करने वाले महत्वपूणा कारको ंकी चचाा कीलजए। 

 

 

BPVI-004% [kk| izlaLdj.k vkSj vfHk;kaf=dh&I 

 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- वाष्पीकरण क्या है? वाष्पीकरण के लवलभन्न प्रकारो ंकी व्याख्या कीलजए। 

2- िाद्य पदािों में नमी का लनिाारण करने की लवलभन्न लवलियो ंकी चचाा कीलजए। 

3- िाद्य प्रसंस्करण उद्योगो ंमें लवलभन्न सामग्री                           का वणान कीलजए। 

4- टमाटर का रस और टमाटर पू्यरी बनाने की प्रलक्रया समझाइए। 

5- फलो ंएवं सखियो ंके प्रसंस्करण संयंत्र के ललए उलचि स्थल के चयन हेिु लकस लवशेषिा पर लवचार 

लकया जाना चालहए? 

 

 

BPVI-005% [kk| lw{etSfodh 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- लाल और सफेद वाइन के लनमााण की प्रलक्रया समझाइए। 

2- िाद्य पदािों के िराब होने से जुडे रासायलनक पररविानो ंकी व्याख्या कीलजए। 

3-      औ              ऊष्मा प्रलिरोि के बीच क्या संबंि है?                            

                      बिाइए। 

4- भोजन में मौजूद प्राकृलिक और सूक्ष्मजीवी लवषाक्त पदािों और मनुष्ो ं पर उनके प्रभाव का वणान 

कीलजए। 

5- परररक्षको ंको वगीकृि कीलजए। लकन्ी ंदो परररक्षको ंकी लक्रयालवलि की व्याख्या कीलजए। 

 

 

BPVI-006% [kk| izlaLdj.k vkSj vfHk;kaf=dh&II 

vf/kdre vad% 50 
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fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- ऊष्मा स्थानांिरण के लवलभन्न िरीको ंको लवस्तार से उपयुक्त उदाहरणो ंके साि समझाइए। 

2- हीट एक्सचेंजर क्या है? हीट एक्सचेंजर के अनुप्रयोग और प्रकार बिाइए। 

3- फलो ंऔर सखियो ंमें शीिलन क्षलि को लनयंलत्रि करने के िरीको ंका वणान कीलजए। 

4- फलो ंएवं सखियो ंके अपलशष्ट से िैयार औद्योलगक उत्पादो ंकी व्याख्या कीलजए। 

5- कांच के बिानो ं(        ) के गुण, लाभ और अनुप्रयोगो ंका वणान कीलजए। 

 

 

BPVI-007% [kk| xq.koÙkk ijh{k.k ,oa ewY;kadu 

 

 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- एचएसीसीपी (HACCP) क्या है? एचएसीसीपी (HACCP)  के लाभ और लसद्ांिो ंका वणान कीलजए। 

2- िाद्य पदािों का रंग मापने के लवलभन्न िरीको ंकी व्याख्या कीलजए। 

3- भोजन में प्रोटीन और पेखिन के लनिाारण में शालमल लसद्ांि और लवलियो ंकी व्याख्या कीलजए। 

4- भोजन के संवेदी लवशे्लषण के ललए प्रयुक्त लवलभन्न परीक्षणो ंका वणान कीलजए। 

5- पीएच मीटर के लसद्ांि की व्याख्या कीलजए। पीएच मीटर के घटक और कायालवलि की व्याख्या कीलजए। 

 

 

BPVI-008% m|ferk vkSj foi.ku 

 

vf/kdre vad% 50 

 

fVIi.kh% lHkh Á'uksa d¢ nhft;sA ÁR;sd Á'u dk mÙkj yxÒx 500 'kCn®a esa nhft;sA lHkh Á'uksa ds vad 

leku gSA  

 

1- एक सफल उद्यमी बनने के ललए आवश्यक उद्यमशीलिा कौशल की व्याख्या कीलजए। 

2- व्यवसाय क्या है? व्यवसाय की लवलभन्न लवशेषिाओ ंका वणान कीलजए। 

3- माकेलटंग लमक्स क्या है? लकसी फमा द्वारा अपनाई जाने वाली लवलभन्न मूल्य लनिाारण रणनीलियो ं की 

व्याख्या कीलजए। 

4- उत्पाद जीवन चक्र के चरण क्या हैं?                                   औ                         
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      औ                             

5- प्रदशान मापन क्या है? इसकी आवश्यकिा और लाभ का वणान कीलजए। 

 

 


